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Detalle del programa

IES:

Siglas:

Cédigo sniese:

Tipo de financiamiento:
Sitio web:

Tipo de IES:

UNIVERSIDAD DE CUENCA
uc

1007

PUBLICA
https://www.ucuenca.edu.ec/

UNIVERSIDADES Y ESCUELAS POLITECNICAS

Estado del programa:
Tipo de programa:
Campo amplio:
Campo especifico:
Campo detallado:
Programa:

Titulo que otorga:
Codificacion:

Lugar de ejecucion:
Provincia:

Canton:

Ciudad:

Duracion:

Periodo académico:
Modalidad:

Valor de la matricula:
Valor del arancel:

N° de resoluciéon del CES:

Estado actual:

Fecha de aprobacién:
Afio de aprobacion:
Afos de vigencia:
Vigente hasta:

N° de cohortes:

N° de horas:

VIGENTE

MAESTRIA ACADEMICA (MA) CON TRAYECTORIA PROFESIONAL (TP)

SERVICIOS
SERVICIOS PERSONALES

HOTELERIA Y GASTRONOMIA

MAESTRIA EN GASTRONOMIA CON MENCION EN ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
MAGISTER EN GASTRONOMIA CON MENCION EN ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

1007-751013B01-P-0101
SEDE MATRIZ

AZUAY

CUENCA

CUENCA

3 PERIODOS
SEMESTRAL
PRESENCIAL

$0,00

$ 7.500,00
RPC-S0-33-N0.591-2019
APROBADO POR EL CES
2019-09-25

2019

6 afios.

2025-09-25

1

2.020 Horas.
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Detalle del programa

Requisitos de ingreso:
TENER TIiTULO DE TERCER NIVEL REGISTRADO EN LA SENESCYT. EN CASO DE ESTUDIANTES EXTRANJEROS, TiTULO
DEBIDAMENTE APOSTILLADO.
SUFICIENCIA DE IDIOMA INGLES IGUAL O SUPERIOR A A2
COPIA DEL ACTA DE GRADO
HOJA DE VIDA (PARA IDENTIFICAR EL POSIBLE NIVEL DE FORMACION EN EL AMBITO GASTRONOMICO, HOTELERO O
TURISTICO Y/O EXPERIENCIA PROFESIONAL EN EL SECTOR DE LA HOSPITALIDAD.
CARTA MOTIVACIONAL Y/O CERTIFICADO DE REFERENCIA ACADEMICA

Objetivo general:
POTENCIAR LA FORMACION PROFESIONAL EN EL AMBITO GASTRONOMICO-ADMINISTRATIVO, CON EL TRATAMIENTO Y
DESARROLLO DE HABILIDADES, DESTREZAS Y
COMPETENCIAS DE MANEJO Y ADMINISTRACION DE ALIMENTOS QUE LLEVEN AL MEJORAMIENTO DEL SERVICIO DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS, PONIENDO
ENFASIS EN LA SEGURIDAD ALIMENTARIA, LA CONSERVACION DEL PATRIMONIO Y EL CONOCIMIENTO DE TENDENCIAS
MUNDIALES E INNOVACION EN EL
SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS, CONSIDERANDO LAS NUEVAS EXIGENCIAS DEL TURISTA GASTRONOMICO

Perfil de ingreso:
LA MAESTRIA EN ADMINISTRACION DE SERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS ESTA DIRIGIDA A PROFESIONALES CON
TITULO DE TERCER NIVEL EN EL CAMPO
ESPECIFICO DE SERVICIOS PERSONALES, PREFERENTEMENTE:
LICENCIADOS EN GASTRONOMIA Y SERVICIO ALIMENTOS Y BEBIDAS
LICENCIADOS EN TURISMO
LICENCIADOS EN HOTELERIA
PROFESIONALES DE AREAS AFINES QUE ESTEN INVOLUCRADOS EN EL SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Perfil de egreso:
ESTABLECE UNA NUEVA PROPUESTA GASTRONOMICA TOMANDO EN CUENTA EL PERFIL DEL CLIENTE, LA DISPONIBILIDAD
DEL PRODUCTO Y LA RENTABILIDAD,
PARTIENDO DEL CONOCIMIENTO DE LOS ALIMENTOS Y EL PATRIMONIO ALIMENTARIO.
IDENTIFICA MERCADOS, SITIOS Y OPORTUNIDADES PARA DESARROLLAR Y ASESORAR PROYECTOS, EMPRENDIMIENTOS
Y NEGOCIOS GASTRONOMICOS, INTEGRANDO
LOS SABERES Y CONOCIMIENTOS CON ENFOQUE DE INCLUSION E INTERCULTURALIDAD.
ANALIZA LA OFERTA GASTRONOMICA, ASi COMO LA OPERATIVIDAD DE LA RESTAURACION EXISTENTE CON EL FIN DE
PRESENTAR LA MEJOR OFERTA AL CLIENTE

Objeto de estudio:
EL PROGRAMA DE POSGRADO EN GASTRONOMIA CON MENCION EN ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
PRETENDE POTENCIALIZAR EL SERVICIO DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS, REVALORIZANDO LA HERENCIA ANCESTRAL A TRAVES DE LA INVESTIGACION, LA
ADMINISTRACION, LA CULTURA DE LA ALIMENTACION,
INTERVINIENDO EN LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS CUIDANDO SU CALIDAD Y SEGURIDAD, PARA LOGRAR LA
ADMINISTRACION ADECUADA, SOLUCIONANDO
PROBLEMAS DE DEFICIENCIA EN EL SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS QUE ESTAN LATENTES EN NUESTRO MEDIO , ASi
COMO TAMBIEN PROBLEMAS DE
MANEJO DE ALIMENTOS QUE CARECEN REGLAS DE HACCP Y BPM, ADEMAS, LA VALORACION DE LOS PRODUCTOS
LOCALES QUE CONTRIBUYAN AL
DESARROLLO TERRITORIAL LOCAL, DE LA ZONA 6 Y DEL ECUADOR EN GENERAL, LA MEJORA DEL SERVICIO AL CLIENTE,
LA ELEVACION DE CULTURA DE LA
ALIMENTACION, INVESTIGANDO LAS NUEVAS TENDENCIAS PARA GARANTIZAR DE ESTA FORMA EL SERVICIO DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS QUE CUMPLA LOS
ESTANDARES DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA Y CON PROFESIONALES QUE CONTRIBUYAN AL DESARROLLO DEL
PAIS EN ESTABLECIMIENTOS DE
DISTRIBUCION DE ALIMENTOS, Y TODO EL SECTOR DE LA INDUSTRIA DE LA HOSPITALIDAD.

Modalidad titulacion:
TRABAJO DE INVESTIGACION



