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Detalle del programa

IES:
Siglas:
Cédigo sniese:

Tipo de financiamiento:

Sitio web:
Tipo de IES:

UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI

uTC

1020

PUBLICA

http://www.utc.edu.ec/

UNIVERSIDADES Y ESCUELAS POLITECNICAS

Estado del programa:
Tipo de programa:
Campo amplio:
Campo especifico:
Campo detallado:
Programa:

Titulo que otorga:
Codificacion:

Lugar de ejecucion:
Provincia:

Canton:

Ciudad:

Duracion:

Periodo académico:
Modalidad:

Valor de la matricula:
Valor del arancel:

N° de resoluciéon del CES:

Estado actual:

Fecha de aprobacién:
Afio de aprobacion:
Afos de vigencia:
Vigente hasta:

N° de estudiantes por paralelo:

N° de cohortes:

Convenio con otras entidades:

N° de horas:

VIGENTE

MAESTRIA ACADEMICA (MA) CON TRAYECTORIA PROFESIONAL (TP)
INGENIERIA, INDUSTRIA Y CONSTRUCCION
INDUSTRIA Y PRODUCCION
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
AGROINDUSTRIA

MAGISTER EN AGROINDUSTRIA CON MENCION EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
1020-750721A05-P-0501

SEDE MATRIZ

COTOPAXI

LATACUNGA

LATACUNGA

2

ORDINARIO

PRESENCIAL

$ 200,00

$6.000,00

RPC-S0-15-N0.312-2020

APROBADO POR EL CES

2020-06-17

2020

6 afos.

2026-06-17

25 estudiantes.

1

- GOBIERNO AUTONOMO DESCENTRALIZADO DE CANCHAGUA.

- GOBIERNO AUTONOMO DESCENTRALIZADO DE CUSUBAMBA.
1.872 Horas.
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Detalle del programa

Requisitos de ingreso:

Objetivo general:

Perfil de ingreso:

Perfil de egreso:

- CUMPLIR CON EL PERFIL REQUERIDO

-CUMPLIR CON LOS REQUISITOS Y PROCESOS ESTABLECIDOS EN EL SISTEMA DE ADMISION DE POSGRADO DE LA
UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAX I.

- EN EL CASO DE QUE EL TITULO DE GRADO SEA OBTENIDO EN EL EXTERIOR, EL ESTUDIANTE PARA INSCRIBIRSE EN EL
PROGRAMA DEBERA PRESENTARLO EN LA UNIVERSIDAD DEBIDAMENTE APOSTILLADO O LEGALIZADO POR VIA
CONSULAR.

FORTALECER LAS COMPETENCIAS PROFESIONALES CIMENTADAS EN LOS EVOLUCIONES CIENTIFICAS, TECNICAS,
TECNOLOGICAS Y BIO TECNOLOGICAS AVANZADAS DE TRANSFORMACION DE LAS MATERIAS PRIMAS DE ORIGEN
AGROPECUARIO, OPTIMIZANDO LOS PROCESOS DE GENERACION DE NUEVOS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS QUE
GARANTICENLA INOCUIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA CON CRITERIOS DE RESPONSABILIDAD SOCIAL, APLICANDO
SISTEMAS INTEGRADOS DE CALIDAD Y SEGURIDAD INDUSTRIAL

EN FUNCION DE NORMATIVAS NACIONALES E INTERNACIONALES.

PODRA MATRICULARSE EN LA MAESTRIA DE AGROINDUSTRIAS EL PROFESIONAL CON TITULO DE TERCER NIVEL DE
GRADO, DEBIDAMENTE REGISTRADO EN LA SENESCYT, AFIN AL CAMPO ESPECIFICO DE LA INDUSTRIA Y PRODUCCION, O
AL CAMPO DETALLADO DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS; Y QUE CUMPLA CON EL PRO CESO DE ADMISION DE LA
UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI.

¢QUE RESULTADOS DE APRENDIZAJE Y COMPETENCIAS PROFESIONALES SON NECESARIAS PARA EL FUTURO
DESEMPENO PROFESIONAL?

DESARROLLA AVANZADAS COMPETENCIAS CIENTIFICAS, TEORICAS, TECNICAS Y TECNOLOGICAS QUE SOPORTAN LOS
PROCESOS AGROALIMENTARIO S, EN FUNCION A LA INVESTIGACION DE SUS PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, NUTRICIONALES Y SENSORIALES PARA EL DISENO DE NUEVAS TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS,
APLICANDO METODOS Y METODOLOGIAS CIENTIFICAS PARA EL PROCESAMIENTO Y EVALUACION DE ALIMENTOS, ASI
COMO ESTRATEGIAS DE MARKETING Y COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS. ORGANIZA Y
DIRECCIONA SISTEMAS DE COMERCIALIZACION DE LAS EMPRESAS AGROALIMENTARIAS.

¢QUE RESULTADOS DE APRENDIZAJE RELACIONADOS CON EL MANEJO DE METODOS, METODOLOGIAS, MODELOS,
PROTOCOLOS, PROCESOS Y PROCEDIMIENTOS DE CARACTER PROFESIONAL E INVESTIGATIVO SE GARANTIZARAN EN LA
IMPLEMENTACION DE LA CARRERA/PROGRAMA?

MANEJA METODOS, METODOLOGIAS, MODELOS, PROTOCOLOS, PROCESOS, PROCEDIMIENTOS Y TECNICAS DEL
PROCESAMIENTO DE LOS ALIMENTOS AGROPECUARIOS, ORIENTADOS A GENERAR PRODUCTOS INNOVADORES PARA
LA INTRODUCCION EN LOS MERCADOS NACIONALES E INTERNACIONALES.

¢COMO CONTRIBUIRA EL FUTURO PROFESIONAL AL MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE VIDA, EL MEDIO AMBIENTE, EL
DESARROLLO PRODUCTIVO Y LA PRESERVACION, DIFUSION Y ENRIQUECIMIENTO DE LAS CULTURAS Y SABERES?

DISENA, IMPLEMENTA Y EVALUA PROCESOS DE PRODUCCION AGROINDUSTRIAL ENFOCADOS A GARANTIZAR LA
SEGURIDAD E INOCUIDAD ALIMENTARIA, MEDIANTE LA UTILIZACION DE METODOLOGIAS INSTRUMENTALES DE
AVANZADOS PROCESOS AGROINDUSTRIALES; APLICA 1+D CON TECNICAS DE INGENIERIA GENETICA PARA EL
MEJORAMIENTO DE LOS PROCESO ALIMENTARIOS ORIENTADOS A SATISFACER LAS NECESIDADES DEL CONSUMIDOR.

¢(CUALES SON LOS VALORES Y LOS PRINCIPIOS, EN EL MARCO DE UN ENFOQUE DE DERECHOS, IGUALDAD E
INTERCULTURALIDAD Y PENSAMIENTO UNIVERSAL, CRITICO Y CREATIVO, QUE SE PROMOVERAN EN LA FORMACION
PROFESIONAL QUE OFRECE EL PROGRAMA?

LIDERA Y FOMENTA UNA ALIMENTACION SALUDABLE, SUSTENTABLE Y RENTABLE, SOBRE LA BASE DE UN COMPROMISO
ETICO CON LA COMUNIDAD, E L MEDIO AMBIENTE, LA CULTURA Y LOS VALORES DE LA REGION EN LOS PROCESOS
ALIMENTARIOS, GARANTIZANDO INOCUIDAD Y SEGURIDAD EN LOS PROCESOS DE ELABORACION, PREPARACION,



Objeto de estudio:

Modalidad titulacion:

ENVASADO, EMPACADO, ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION Y TRANSPORTE DE LOS ALIMENTOS. APLICA LA LEGISLACION
Y NORMATIVA ACTUALIZADA, NACIONAL E INTERNACIONAL, RELACIONADA CON LA PRODUCCION AGROINDUSTRIAL.

FORMACION ACADEMICA DE EXPERTOS EN EL PROCESAMIENTO Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CON SOLIDOS
CONOCIMIENTOS CIENTIFICOS, TECNICO S Y TECNOLOGICOS DE LAS CIENCIAS DE ALIMENTOS Y EL APORTE DE OTROS
CONOCIMIENTOS DE INOCUIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA PARA GARANTIZAR PRODUCTOS DE CALIDAD AL
CONSUMIDOR. SON EVIDENTES LOS PROBLEMAS ACTUALES DE LAS ORGANIZACIONES DEL SECTOR ALIMENTARIO POR
LA ESCASA TECNIFICACION DE LOS PROCESOS ALIMENTARIOS, LO QUE OCASIONA PERDIDAS ECONOMICAS Y
DIMINUCION DE LA CALIDAD DEL PRODUCTO. ESTE PROGRAMA NACE CON LA EXPECTATIVA DE RESOLVER LOS
PROBLEMAS Y CUBRIR LAS NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO AGROINDUSTRIAL DEL PAIS Y PARTICULARMENTE
DE LA REGION 3. AL SER CONSIDERADO NUESTRO PAIS EN VIAS DE DESARROLLO, ES NECESARIO IMPULSAR LA
TRANSFORMACION DE LA PRODUCCION DEL SECTOR PRIMARIO EN PRODUCTOS INDUSTRIALIZADOS CON VALOR
AGREGADO QUE TIENDAN A MEJORAR EL NIVEL SOCIOECONOMICO DE SUS HABITANTES. DENTRO DE ESTE CAMPO, LA
PRODUCCION AGROINDUSTRIAL TIENE UN INSIPIENTE DESARROLLO TECNOLOGICO DEBIDO A DIFERENTES FACTORES,
ENTRE LOS CUALES PODEMOS DESTACAR:

-INADECUADOS PROCESOS DE INDUSTRIALIZACION ORIGINANDO PERDIDAS DE CALIDAD, CANTIDAD, PROPIEDADES
NUTRICIONALES Y VALOR ECONOMICO.

-DESCONOCIMIENTO DE PROCESOS PRODUCTIVOS AGROINDUSTRIALES CON CALIDAD Y ALTO VALOR AGREGADO, CON
ENFASIS EN LOS SECTORES PRIORIZADOS. (MIPRO).

-LIMITADO CONTROL DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS.

-INSUFICIENTE INVESTIGACION Y DESARROLLO DE NUEVAS TECNOLOGIAS DE INDUSTRIALIZACION EN EL SECTOR
PRODUCTIVO.

-LIMITADA IMPLEMENTACION DE MECANISMOS QUE FOMENTEN UNA ALIMENTACION SALUDABLE.

-MANEJO INADECUADO DE MATERIAS PRIMAS DE PROCESOS.

-PROCESOS DE POSCOSECHA NO ADECUADOS.

-LIMITADOS PROCESOS DE INDUSTRIALIZACION DE LECHE CON VALOR AGREGADO.

TODA ESTA PROBLEMATICA QUE ATRAVIESA EL SECTOR AGRICOLA Y PECUARIO PUEDE SER RESUELTA EN UN GRAN
PORCENTAJE CON LA FORMACION DE MAESTRANTES EN AGROINDUSTRIAS QUE TRANSFIERAN SUS CONOCIMIENTOS A
LAS ENTIDADES PUBLICAS Y PRIVADAS, FORTALECIENDO LOS PROCESOS PRODUCT IVOS CON TECNOLOGIAS QUE
FACILITEN LA INCURSION DE NUEVOS PRODUCTOS EN LOS MERCADOS NACIONALES E INTERNACIONALES.

- PROPUESTAS METODOLOGICAS Y TECNOLOGICAS AVANZADAS.

- PROYECTOS DE DESARROLLO.

- INFORMES DE INVESTIGACION



